Kontakty
V Aleji 435, 734 01 Karvina-Raj
Tel.: 734 433 057

Vedouci strediska:

BULLETIN

SOCIALNI ASISTENCE
Tel.: 604 642 991 ° ’ ’
Email: sa.vedouci.ka@slezskadiakonie.cz Ka rvi na’ Orlova

Socialni pracovnice:

Mgr. Veronika Zilkova Rok vydani 2023 / Cislo 1
Tel.: 737 262 051

Email: soc.asistence.ka@slezskadiakonie.cz

Bc. Petra évehlové, DiS.
Tel.: 731 128 447
Email: soc.asistence.or@slezskadiakonie.cz

Ing. RGZena Recmanova,DiS.
Tel.: 737 262 052
Email: soc.asistence2.ka@slezskadiakonie.cz

Mgr. Tereza Vlasakova
Tel.: 605 845 182
Email: soc.asistence3.ka@slezskadiakonie.cz

Mgr. Gabriela Brodova
Tel.: 731 197 434
Email: soc.asistence4.ka@slezskadiakonie.cz

Provozni doba:

Pondéli, Utery, Ctvrtek 7:00 — 15:00
Stfeda 7:00-17:00
Patek 7:00 —13:00

Dékujeme za podporu naSim hlavnim partnerlim:

m @ mjravskoslezskx? @B—[@

L Slezska diakonie
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Co je u nas nového?

V lednu k ndm na stfedisko nastoupila nova socialni pracovnice pani Mgr.

Gabriela Brodova. V pfipadé VaSi potfeby nebo zajmu o spolupraci s nasi

sluZbou se mUZete obratit jak na vedouci sluZby Socidlni asistence, tak na
jednotlivé socialni pracovnice. Jména a kontakty na naSe pracovniky
najdete na zadni strané tohoto bulletinu.

Sluzba je zcela zdarma.

DalS$i informace o sluzb& najdete také na naSi webové strince:
www.slezskadiakonie.cz

Zapisy do MS azS

Jako kazdy rok probihaji zapisy déti do Skolek a Skol. Zapisy na zakladni
Skoly probihaji v prib&hu mésice dubna (kazda Skola ma jiny termin).
Zapisy do matefskych Skol se konaji v pribéhu mésice kvétna (kazda
Skolka ma jiny termin).

Je nutné si terminy hlidat u jednotlivych zafizeni.

K zapisUm doneste svlj obCansky prikaz a rodny list ditéte.
Nezapomernite!

Déti, které do 31. 8. 2023 dosahnout v€ku 5 let, musi byt

pfihlaSeny k povinné pfedSkolni dochazce. Za nesplnéni této zakonné
povinnosti hrozi pokuta.

Pro mlisné jazyCky

Velikono€ni beranek

Budete potiebovat:

. 2 vejce

Y2 hrniCku oleje

1 hrni¢ek mouckového cukru
3 hrni¢ky polohrubé mouky

1 hrni¢ek mléka

. 50 g brusinek pfedem namoé&enych v rumu
. 1 bali¢ek kypficiho prasku
. 1 balicek vanilkového cukru s
citronovou kurou
Postup

1. Do mixéru dame vejce, ktera zlehka rozSlehame, pfidame olej,
prosatou mouku, cukr, mléko, vanilkovy cukr a prasek do peciva.
Promichame a pfidame brusinky pfedem namoc¢ené v rumu.

2. Tésto nalejeme do formy na beranka, kterou jsme pfedem
vymazali a vysypali.

3. Beranka peCeme v predehraté troubé na 175°C asi 50 minut. Po
upeceni ho nechadme pomalu vychladnout a pak ho opatrné
vyklopime.

‘Pre;eme Vdam i viem Vasim blizkym
prijemné a  klidné  proziti
Veliksonocnich svatkik...


http://www.slezskadiakonie.cz




